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Titolazione grasso nel latte

Lattomatic & proposto da Andritz Frautech

sia per il controflo della concentrazione della
panna proveniente dalla scrematrice, sia per

la standardizzazione del contenuto di grasso

nel latte. Assicura la regolazione precisa della
concentrazione della panna calcolando e

. regolando automaticamente il contenuto di

grasso in base a diversi parametri. Il controllo
M del processo si ottiene con dispositivi che
compensano automaticamente eventuali variazioni del flusso in alimentazione
o del contenuto di grasso nel latte crudo. Lattomatic consente I'accurato
dosaggio della panna nel latte scremato, leceesso di panna viene scaricato
separatamente, Lalto livello di automazione permette di impostare i parametri
durante il funzionamento, senza interrompere il processo. Il pannello touch-
screen semplice da usare, di facile configurazione, permette il controllo diretto
di tutte le operazioni. Le modalita di funzionamento (CIP, prodotto) possono
essere modificate facilmente attraverso l'intuitivo sistema di controllo.
Lattomatic puo essere utilizzato per up-grade di scrematrici e pud facilmente
essere integrato in sistemi esistenti e nuove installazioni. La fornitura standard
su skid comprende tutte le strumentazioni necessarie, valvole pneumatiche e
trasmettitori per la gestione in automatico dell'unita. Tra gli
optional, linea aggiuntiva panna, controllo di alimentazione
e controllo automatico della contropressione latte scremato.

http://www.lattenews.it/68908
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Lo scenario nel quale si muovono
" oggi le imprese & caratterizzato
L’ da molteplici fattori, anche
di oggettiva complessiti. La
; necessita di adottare modelli
L, i organizzativi evoluti e software
o ", sempre pil veloci e flessibili
‘ \J b2 . v ~ sta spostando l'attenzione verso
- w _— soluzioni informatiche avanzate,
integrate e gestite da un unico partner.
Per soddisfare queste esigenze, Progetto EDP ha progettato e
sviluppato Htaca (Information Tecnology Aziende Casearie ed
Alimentari), un sistema completo e modulare che include i processi
tipici dell'agroalimentare e dove, in ogni area aziendale, sono gia
standardizzate tutte le funzionalita specifiche del settore.
Non si tratta di un semplice “software gestionale”, ma di uno
strumento che incorpora le caratteristiche di un ERP verticale: 1a
copertura di tutti i processi tipici, la pluriennale esperienza del pariner
tecnologico (oltre 25 anni), le molteplici referenze. Questa soluzione
g multipiattaforma (Windows, Linux e AS/400) &
E E facilmente adattabile a ogni esigenza.
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dei sistemi
ricircolo, n
dotandola di cuscinetti a rullini come sistema di rotolamento.
risultato & un sistema di guida lineare dalle dimensioni compa
dove peso e relativa inerzia della parte mobile sono notevolm
ridotti, con buona rigidita ed elevata scorrevolezza. Queste do
garantite dai cuscinetti a rullini, che permettono elevato dinar
del prodotto. Come avviene nella dinamica di un normale cuse
il carico & supportato in modo graduale, e velocita di traslazio
elevate (10m/s) comportano rotazioni del cuscinetto al di sott
del proprio limite, in contrasto con le forti variazioni di veloci
imposte agli elementi volventi (sfere o rulli) dei ricircoli di sfe
in corrispondenza delle testate. Distribuita da HTC, questa gui
disponibile in diverse varianti, tra cui la versi
inox per applicazioni dove la vicinanza con il
prodotto alimentare & la norma.
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Agitatori a elica
Orlandini propone I'agit
a elica XE per la lavoraz
del latte nella produzion
formaggio grana. L'agita
elettronico & cosi comp:
braccio di sostegno da
applicare alla caldaia,
interamente inox e total
sanificabile; quadro di
comando inox con varia
elettronico di velocit tr
inverter; motore elettro:
classe IE2 con motoridy
e carter motore, compre
coperchio anticaduta impurita. Facile da montare e installare,
I'agitatore comprende accessori per agitare il latte, tagliare la ¢
¢ pulire il doppiofondo di rame. L'azienda produce anche impia
completi chiavi in mano per caseifici, oltre a occuparsi di vends
riparazione doppifondi e generatori di vapore, manutenzioni in
con autofficine mobili, realizzazione di impianti per raffreddam
siero, vendita di macchine e attrezzature nuov
usate revisionate con garanzia per latte, siero,
e vapore.
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